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сутужко
Евгенпй .Щмптриевич

АНОО,ЩПО кЩентральrъIй

инститчт

/,ата рождения l 1.03.2001 г.

3а вре,uя обучения сда,r(а) зачеты, экзамены по следчющи,\,1 дисциплинам
(модr,,uм), проше,t(а) ребную (производственное обучение)
и производственную практику, итоговlто аттестацию

повыrчения квалификации

и профессиональной
переподготовки)

При,rо;кение ri
свидЕтЕльств\r

о профессии р:rбочс,го,
до]\)Iiности слчrкащего

л9 3324092207178

20l2-3l89
(]).,:,I1.трациоrlI1LII-1 r].r]].I))

30 лекабря 2020 гола
(.чгr пы.r.гIrl)

Наименование прелметов
Общее

количество
часов

Е.]

Правовые основы профессионaцъной
деятельности

Профессиона.ltьЕые стандарты

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основа}.{и
товароведеЕия продовольственньD(
товаров

Оборудование предприJlтий
общественного питtшия

Основы калькуJIяции и yreтa

Организация производства
предпрЕятий общественного питzlниJI

Технология приготовления бJIюд

Безопасность жизЕедеятельности

экономические основы
профессиональной деятельности

44

15

6,7

отлично

отлично

отлично

отлиt]но

Секретарь

I Iрисво[!lА квА,\иФикАция

Повар

Председатем _

r.л

ýалr4'li$, r .

Всего: 520 учебньп часов

Фами-л.ия, иrя, отчество

Отлично

Итоrовая
оценка Р etu.t: Htlc,lt

апt пtr, сtпаt 1tl о ttttoii
Ko)l1lcCuLl

.,, i9,1?,?.0?!! гo,\il

46

46

отлшIно

49

з2

58

40

бз

отлично

отлцчно

отлично

отлиtlно


